SUSSES MOHRCHEN IM _
BLUMENMANTEL
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4 Eier, 250g Zucker, 250ml Ol und
1TL Zimt mit dem Mixer verriihren.
400g Karotten und 200g gemahlene
Mandeln mit 250g Mehl und 2TL
Backpulver mischen. Den Teigin
einer Springform bei 180°C
40 Minuten backen. Fiir das Frosting
300g Frischkise, 100g Puderzucker,

ein Pickchen Vanillezucker und

Zitronensaft glatt rithren und
auftragen. Mit Kornblumen

verzieren.




- GEMUSEWAFFELN
AN FELDSALAT,
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200g Mehl mit 2 TL
Backpulver mischen . 2 Eier
mit 200g geraspeltem
Gemiise (Karotten,
Kohlrabi, Porree) zum Mehl
geben und mit 100ml Milch
verrithren. Mit Salz und
Pfeffer abschmecken. Den
Teig im Waffeleisen backen
und mit Kressequark und

Feldsalat servieren.




- MITWIRKENDE:

ALINA TEIPELKE
GINA TEIPELKE
LYANN PUHANE
B~ VANESSA FEY
- FLORENTINE LEGATH
| ELSE SCHIFFTER
KIM NOWACK
~  LEONIE RICHTER
ANNA-LENA SCHUCHT
S sard, JOLINA GRINDA
8 - réat, ~ KUNSTLEHRERIN:
2 GEee  ANTJE NIENDORF
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MINIKOCHE:

JESSICA KOSTER
JESSICA-CELINA MOSER
LEONIE OSTWALD
N EMILY KRAUSE

“ LEHRERIN:

DENISE KRONENFELD
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